
Abb. 1: Abhängigkeit des Konservierungserfolges von
TM-Gehalt und Z/PK-Quotient

Konserviererfolg 
»gut«

»unsicher«

Hochwertig, sicher, kostengünstig, arbeits- und umweltfreundlich!
Zum Auftakt der Siliersaison senden wir Ihnen unsere Vorschläge zur Herstellung von Qualitätssilagen (Tabelle 1: Fahrplan...)
(1) In sehr vielen erfolgreichen Milchviehbetrieben wird ausschließlich die aus der Natur isolierte Hochleistungskultur BIO-SIL® eingesetzt.
(2) Zur Erhöhung des Zuckergehaltes bzw. der aeroben Stabilität bieten sich die intensiv geprüften Kombinationen von BIO-SIL® mit Melasse

und Sila-Fresh (Kalium-Sorbat) oder Harnstoff an. Darüber hinaus hat der Einsatz von Trockeneis wieder stark zugenommen.
(3) Zur Applikation von Melasse am Ladewagen haben wir einen neuen Dosierer entwickelt.
(4) Ein neuer Trend ist auch die Applikation von BIO-SIL® beim Schwaden.

Die Spitzenposition von BIO-SIL® begründet sich vor allem durch:

• mehr Milch selbst im Vergleich mit sehr guten unbehandelten Silagen
• die sehr schmackhaften Silagen
• die sehr schnelle Vergärung eines sehr breiten Kohlenhydratspektrums
• die sichere Vergärung bei sehr niedrigen und sehr hohen Trockenmassegehalten
• die intensive Milchsäurebildung bei sehr niedrigen und sehr hohen Temperaturen
• das Durchsetzungsvermögen gegen konkurrierende Epiphyten
• die zusätzliche Bildung von hohen Mengen an Bakterienprotein während des 

Silierprozesses
• den hohen Hygienestatus der Silagen, d.h. Hemmung der Bildung von Endotoxinen,

biogenen Aminen und nitrosen Gasen
• die einfache Handhabbarkeit: leicht löslich, sofort einsetzbar, lange Lagerdauer
• das überragende Preis-Leistungs-Verhältnis
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Tab. 1: Fahrplan für die Top-Silage

1) DLG-Gütezeichen 2 zur Verbesserung der aeroben Stabilität von CCM, LKS und Feuchtmais für BIO-SIL® + Sila-fresh 2005 erhalten.
2) je nach Siliergut und TM-Gehalt 10-50 kg Melasse/t Siliergut 3) Variation je nach Rabatt; incl. Dosier- und Logistikkosten



Tab. 3: Verringerung des Mindest-Trockenmassegehaltes durch Zusatz von BIO-SIL® und Melasse zur Produktion gärbiologisch sehr guter Silagen

Tab. 2: Inhaltsstoffe, Futterwert, pH-Wert und Pufferkapazität von Melasse

Trockenmasse
Rohprotein
Abbaubarkeit des RP
Nutzbares Rohprotein
Ruminale N-Bilanz
Rohfett
Rohasche
Zucker
Zucker
NEL
Calcium
Phosphor
Natrium
Kalium
Magnesium
pH-Wert
Pufferkapazität

Kenngröße Zuckerrübenmelasse Zuckerrohrmelasse

%
% in der TM
%
g/kg TM
g/kg TM
% in der TM
% in der TM
% in der TM
% in der Originalsubstanz
MJ/kg TM
g/kg TM
g/kg TM
g/kg TM
g/kg TM
g/kg TM

g Milchsäure/kg TM

DLG-Futterwerttabelle (1997)

77
13,6
80
160
- 4
0,2
10,5
62,9
48
7,9

3 - 6
0,3 - 0,4

4 -10
38

0,3 - 0,4

handelsüblich

70

60
42

7 - 9
65 - 80

handelsüblich

70

56
45

5 - 6
30 - 40

Trockenmasse

%

25,0

27,1

22,0

23,4

Pufferkapazität (PK)

g Milchsäure/kg TM

81

79

59

60

Zucker (Z)

g/kg TM

75

139

100

143

Z/PK-Quotient

0,9

1,8

1,7

2,4

Mindesttrockenmasse
ohne BIO-SIL® mit BIO-SIL®

% %

38,0 35,0

31,0 26,0

31,0 28,0

26,0 21,0

Luzerne, 1. Schnitt in der Knospe

Wirkung der Zugabe von 50 kg Melasse je Tonne Siliergut

Natürliches Grünland, 1. Schnitt, vor dem Ährenschieben

Wirkung der Zugabe von 30 kg Melasse je Tonne Siliergut

Die Kombination BIO-SIL® plus Melasse für schwervergärbares, d. h. zuckerarmes oder verschmutztes Siliergut begründet sich aus der
zentralen Rolle des Zuckers beim Silieren. Bei alleinigem Melasseeinsatz, d.h. ohne Zusatz von Milchsäurebakterien, verbleibt wie
bei allen spontanen Gärprozessen ein hohes Restrisiko einer Fehlgärung (erhöhte Buttersäure-,Essigsäure-und Alkoholgehalte).
Aus einem Molekül Saccharose (Zucker der Melasse) entstehen 4 Moleküle Milchsäure. Ein Teil der Milchsäure wird vom Siliergut abge-
puffert. Die notwendige überschüssige Milchsäure senkt den pH-Wert bis zur Lagerstabilität. Bei einem niedrigen, stabilen pH-Wert
kommt der Stoffwechsel der Milchsäurebakterien (MSB) zum Erliegen und der Restzucker verbleibt in der Silage. Für eine hohe
Schmackhaftigkeit von Silagen werden Restzuckergehalte höher 5 % in der Trockenmasse angestrebt. Der gebildeten
Milchsäure wird nach der Weender Futtermittelanalyse der gleiche Futterwert wie dem Zucker zugeschrieben. Sie wird im Pansen inner-
halb weniger Minuten resorbiert bzw. verstoffwechselt.
Bei Hochleistungskühen wirkt Milchsäure besonders positiv, da sie als glucoplastische Substanz der Ketose ent-
gegenwirkt und damit zusätzlich die Gesundheit und Leistung fördert.
Nach Weißbach u. a. (1974) erhöht sich mit steigendem Zuckergehalt des Siliergutes bzw. durch Zuckerzugabe der Quotient aus Zucker (Z)
und Pufferkapazität (PK). Die PK ist die Milchsäuremenge, die benötigt wird, um 1 kg Trockenmasse (TM) auf einen pH-Wert von 4,0 ab-
zusenken. Je höher dieser Quotient ist, d.h. je höher der Zuckergehalt ist, desto niedriger kann zur Erlangung eines guten Konservierungs-
erfolges der Mindest-TM-Gehalt sein (Abb. 1). Der hier dargestellte Zusammenhang stammt jedoch aus Versuchen ohne mikrobielle
Standardisierung, d.h. ohne MSB-Zusatz. Der gleiche Autor kommt 2003 zu dem Schluss, dass beim Einsatz von homofermentativen
Milchsäurebakterien der Mindest-TM-Gehalt generell um 5 % niedriger liegen kann. Unserer Meinung nach gilt dieser Wert nur bei
Melassezusatz. Andernfalls ist aus Sicherheitsgründen nur mit 3 % Verringerung des Mindest-TM-Gehaltes zu rechnen. In Tabelle 2 sind
die Zuckergehalte und Pufferkapazitäten von Zuckerrüben und Zuckerrohrmelasse angegeben. Aus Tabelle 3 ist ersichtlich, wie sich durch
50 kg Melassezusatz/t Siliergut kombiniert mit BIO-SIL® zu Luzerne mit 25 % TM der Mindest-TM-Gehalt von 38 % auf 26 %
verringert. Durch den hohen TM-Gehalt der Melasse erhöht sich der TM-Gehalt der zu silierenden Luzerne von 25 % auf 27,1 %. Der
kritische Wert von 26 % ist damit überschritten. Somit ist diese Luzerne bereits mit 25% TM unter Zugabe von 50 kg Melasse + BIO-SIL®

sicher silierbar. Sickersaft fällt bei dieser Behandlung erst unter 25 % TM an.



Tab. 5: Silierung von Grünfutter – Vergleich unterschiedlicher Behandlungen

Biologische Siliermittel Chemische Siliermittel

BIO-SIL® BIO-SIL® + Melasse             Säuren Neutralsalze

Wirksame Inhaltsstoffe

Anwendungsbereich

Wirkung

Notwendigkeit der Milchsäuregärung
zum Erreichen der Lagerstabilität

Charakter der Milchsäuregärung

Verbesserung der Proteinqualität

Erhöhte Bildung an mikrobiellem Pro-
tein bereits während der Silierung

Verbesserung der 
Schmackhaftigkeit

Hemmung der Bildung von 
belastenden biogenen Aminen
(Histamin, Putrescin, u.a.)

Hemmung der Bildung von 
Endotoxinen

Hemmung der Bildung von 
giftigen Nitrosaminen

Hemmung der Bildung von 
giftigen nitrosen Gasen

Vermeidung von Buttersäure-Gärung
durch Hemmung von Clostridien

Erhöhung der aeroben Stabilität

Sickersaftverluste
(= Nährstoffverluste)

Wartezeit zur Ausbringung des 
Sickersaftes 

Wartezeit zur Verfütterung

Besonderheiten

homofermentative 
Milchsäurebakterien

leicht bis mittelschwer

schnelle pH-Wert-
Absenkung

ja

zielgerichtet

ja

ja

ja

ja

ja

ja

ja

ja

ja 3)

verringert

keine 

3 Tage

zugelassen im 
Ökolandbau

homofermentative 
Milchsäurebakterien

+ Zucker

schwer bis sehr schwer

schnelle pH-Wert-
Absenkung

ja

zielgerichtet

ja

ja

ja

ja

ja

ja

ja

ja

ja 3)

verringert

keine 

3 Tage

zugelassen im 
Ökolandbau

Gemische aus Ameisen- 
und Propionsäure,

abgepuffert

schwer bis sehr schwer

Ansäuerung auf pH 4,5

ja

zufällig

ja

–

–

gering

gering

ja

ja

ja

ja 3)

erhöht

keine 

7 Tage

zugelassen im 
Ökolandbau

Gemische aus Natrium-
Nitrit 1)  2) und Hexame-

thylentetramin

schwer

antimikrobiell 

ja

gehemmt + zufällig

–

–

–

–

–

–

–

ja

–

erhöht

mind. 4 – 6 Wochen 

mind. 4 – 6 Wochen

Direktanwendung am
Tier unbedingt vermei-

den, da sehr giftig 2)

1) In der Regel werden Produkte mit mehr als 15 % Natrium-Nitrit verwendet
2) Natriumnitrit: Nach EU-Gefahrstoff-Verordnung: Feuergefahr bei Berührung mit brennbaren Stoffen; Giftig beim Verschlucken; Sehr giftig für Wasserorganismen; Bei 

Unfall oder Unwohlsein sofort den Arzt hinzuziehen; Freisetzung in die Umwelt vermeiden; Besondere Anweisungen einholen/Sicherheitsdatenblatt zu Rate ziehen.
Giftklasse CH: sehr giftig

3) Bei Mais in Kombination mit Harnstoff; bei Gras in Kombination mit Sila-Fresh (Basis: Kalium-Sorbat)

TS Häcksel- Wiesen- Rotklee Weidel- Grasmisch- Luzerne Futter-
% länge in cm rispe gräser bestand roggen

20 8 50 50 20 50 80 20
25 8 40 40 - 40 70 -
30 6 30 30 - 30 50 -
35 4 - - - 30 -

≥40 4 - - - - - -

* Bei Trockensubstanzgehalten > 45% kann Melasse zur besseren Verdichtung (Klebeeffekt) eingesetzt werden.

Tab. 4: Melassezusatz zum Siliergut in Abhängigkeit vom TM-Gehalt des Siliergutes in kg/t Siliergut bei Kombination mit BIO-SIL® (Homofer-
mentative Milchsäurebakterien)

� 1 bis 2 Tage Feldliegezeit und mittlere Düngungsintensität
� TM-Gehalt von Zuckerrübenmelasse ca. 70 %, Zuckergehalt ca. 42 % in der Originalsubstanz; Dichte ca. 1,3 kg/Liter



Tab. 6: Silierung von Grünfutter – Ergebnisse der DLG-Prüfungen

Biologische Siliermittel Chemische Siliermittel

Säuren Neutralsalze

Verbesserung der Verdaulichkeit

Erhöhung der Milchleistung

BIO-SIL®

ja

ja

BIO-SIL®

+ Melasse
( ja ) 3)

( ja ) 3)

Gemische aus Ameisen- und
Propionsäure, abgepuffert

–

–

Gemische aus Natrium-Nitrit 1) 2)

und Hexamethylentetramin

–

–

1) In der Regel werden Produkte mit mehr als 15 % Natrium-Nitrit verwendet
2) Natriumnitrit: Nach EU-Gefahrstoff-Verordnung: Feuergefahr bei Berührung mit brennbaren Stoffen; Giftig beim Verschlucken; Sehr giftig für Wasser-

organismen; Bei Unfall oder Unwohlsein sofort den Arzt hinzuziehen; Freisetzung in die Umwelt vermeiden; Besondere Anweisungen einholen/
Sicherheitsdatenblatt zu Rate ziehen. Giftklasse CH: sehr giftig

3) Die DLG erkennt bisher die Kombination verschiedener Chemikalien als Siliermittel an und vergibt dafür ein Gütezeichen. Das trifft aber nicht für die
Kombination von Milchsäurebakterien mit Melasse zu, obwohl sehr viele positive Exaktversuche aus deutschen Forschungsanstalten vorliegen und
damit der Stoffkreislauf in der Landwirtschaft geschlossen wird! 

Tab. 7: Siliermittelkosten und spezielle Anforderungen an den Arbeits- und Umweltschutz

Biologische Siliermittel Chemische Siliermittel

Säuren Neutralsalze

Spezielle Anforderungen an den 
Arbeits- und Umweltschutz

Mittlere Aufwandmenge
pro t Siliergut

Siliermittelkosten (€ / t Siliergut) 1)

Siliermittelkosten 1)

Futterwert korrigiert (€ / t Siliergut)

Dosier- und Logistikkosten       
(€ / t Siliergut)

Kosten Gesamt €/ t Siliergut

BIO-SIL®

keine

1 g BIO-SIL®

0,79 

0,79

0,02

0,81

BIO-SIL®

+ Melasse

keine

1 g BIO-SIL®

+ 30 kg Melasse

0,79 + 2,70

0,79 + 0

0,18

0,97

Gemische aus Ameisen- und
Propionsäure, abgepuffert

hoch

3,5 Liter Säure

3,50

3,00

0,04

3,04

Gemische aus Natrium-Nitrit 1)  2)

und Hexamethylentetramin

sehr hoch

2,5 Liter

3,50

3,50

0,10

3,60

1) Listenpreise aus: „Futterkonservierung, Siliermittel, Dosiergeräte, Silofolien“,
Herausgeber: Landwirtschaftskammern Schleswig-Holstein, Weser-Ems, Hannover, Westfalen-Lippe, Rheinland; 6. Auflage, 2002

Die in Tabelle 4 aufgeführten Werte zum Melassezusatz beinhalten Sicherheitszuschläge, die sich begründen aus einer ungenauen TM-Be-
stimmung, höheren Verschmutzung, geringeren Zuckergehalten, Dosiertoleranzen u.a.. Da die Melasse bis zu einem Preis von ca. 10,- € /dt
auf Grund ihres Futterwertes und der geringeren Silierverluste kostenneutral ist, fallen Sicherheitszuschläge im Vergleich zu anderen Silier-
zusätzen finanziell nicht ins Gewicht!
In den Tabellen 5, 6 und 7 werden biologische und chemische Siliermittel verglichen. Auffällig ist, dass für die Verleihung des DLG-Gütezei-
chens für die aufgeführten chemischen Siliermittel der Nachweis zur Erhöhung der Verdaulichkeit bzw. zur Steigerung der Milchleistung
nicht erbracht wurde (Tabelle 6). Die Ursachen dafür sind wahrscheinlich im schlechteren Hygienestatus, in der geringeren Proteinqualität
und niedrigeren Milchsäuregehalten zu suchen. Neutralsalze, die Natriumnitrit enthalten, sollten auf keinen Fall bei sehr hohen Trocken-
substanzen eingesetzt werden, da in dem Fall diese hochgiftige Substanz sehr langsam abgebaut wird. Daher sind derartige Verbindungen
problematisch, Botulismuserreger zu unterdrücken, da die sehr seltenen bekannten Fälle fast ausschließlich in trockenen Silagen bzw. bei
schlechtem Silomanagement auftraten.
Wenn man bedenkt, dass darüber hinaus der Einsatz der chemischen Silierzusätze um ca. 300 % teurer, nicht
wirkungsvoller und aus der heutigen Sicht des Arbeits- und Umweltschutzes sehr problematisch ist, sollte den darge-
stellten biologischen Lösungsvarianten der Vorzug gegeben werden.

Dr. PIEPER Technologie- und Produktentwicklung GmbH
Hauptsitz Neuruppin: Dorfstraße 34 · 16818 Wuthenow Niederlassung Kiel: Dr. Angela Schröder · 24248 Mönkeberg
Tel.: 0 33 91/68 48 0 · Fax: 0 33 91/68 48 10 Kalkberg 2  ·  Tel.: 0431/23 24 35  ·  Fax: 0431/23 78 133 
e-mail: info@dr-pieper.com schroeder@dr-pieper.com  



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (Europe ISO Coated FOGRA27)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.3
  /CompressObjects /Off
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /sRGB
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts false
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 200
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.33500
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages false
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 200
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.33500
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages false
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 900
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.33333
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /FlateEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /DEU <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [600 600]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


